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BLACKBERRY

Móvil táctil de 
gama media
La firma anunció ayer un nuevo 
terminal de gama media con pan-
talla táctil, el Leap. El teléfono tie-
ne una pantalla de 5 pulgadas con 
resolución a 720 p, procesador de 
doble núcleo, 1 GB de RAM y 16 GB 
de memoria. Tiene cámara de 8 
megapíxeles y conectividad 4G. Se 
venderá a 275 dólares en EEUU.

las novedades de la jornada

ORANGE

Récord de 
descarga de datos
Orange realizó ayer una demostra-
ción con tecnología 4G+ en la que 
se consiguió alcanzar picos de 400 
Mbps de velocidad de descarga de 
datos móviles en una red comer-
cial. En esta experiencia, ayer en el 
estand de la compañía, contó con 
el equipamiento de los fabricantes 
Ericsson y Samsung. 

TELEFÓNICA 

Reloj ‘inteligente’ 
para niños
Telefónica anunció ayer que lanza-
rá el reloj inteligente FiLIP, pensado 
para que los padres puedan comu-
nicarse en cualquier momento con 
los más pequeños. Ya se comerciali-
za en EEUU. El niño solo puede lla-
mar desde el reloj-teléfono a cinco 
números y tiene un servicio de geo-
localización.

MOTOROLA

Versión más 
potente del Moto E 
El último terminal desarrollado 
por Motorola, una versión mejora-
da de su Moto E, se mostró ayer en 
MWC. Dispone de mejoras como la 
conexión 4G LTE, mayor tamaño de 
pantalla que alcanza las 4,5 pulga-
das, con resolución qHD de 540 x 
960 píxeles, y mejoras también en el 
procesador.

VODAFONE

Ciudades 
inteligentes
Vodafone España, en colaboración 
con IBM y la Junta de Andalucía, 
presentó ayer una iniciativa para 
desarrollar soluciones de ciudades 
inteligentes, pensadas para urbes 
pequeñas y mediana. El objetivo es 
impulsar la eficiencia, la gestión y 
la habitabilidad de las ciudades de 
todos los tamaños.
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A tope. Como si no hubiera crisis. 
Como si se hubiese vuelto al 2006. 
Como si se estuvieran viviendo los 
viejos tiempos otra vez, con reser-
vas hechas desde hacía días, sema-
nas, meses, incluso. Son días de vi-
no y estrellas Michelin en Barcelo-
na. Los restaurantes de lujo están 
a tope otra vez. Efectivamente, la 
más alta tecnología ha llegado a la 
ciudad: el Mobile World Congress 
es, más que una feria, la máquina 
del tiempo.  Y del dinero.
 En los restaurantes del Hotel 
Omm (Moo, con una estrella Mi-
chelin, y Roca Bar, informal) no 
hay sitio por las noches. Tampoco 
en el bar del lobi, en el club y en las 
salas. Hay tanto ambiente que la 
dirección del establecimiento ha 
puesto música en vivo a diario en el 
vestíbulo. «Hay mucho trabajo pe-
ro estamos muy contentos porque 
se trata de un tipo de cliente muy 
exigente en cuanto a la calidad de 
la comida y la bebida», explica Cle-
mentina Milà, relaciones públicas 
del Omm. Si tienen que lamentar-
se de algo sus chefs es de que los 
clientes apenas tienen tiempo pa-
ra degustar las creaciones de los 
Roca, que dirigen la gastronomía 
del hotel. Comen muy bien, pero 
están poco tiempo en la mesa. Aun-
que también disfrutan de su club, 
que acoge diversos eventos. Tanto 
allí como en otros restaurantes del 
grupo Tragaluz tienen grupos que 
repiten desde hace cuatro años.
 Tickets (una estrella Michelin) 
cierra estos días al gran público 
porque solo acoge actos de empre-
sas vinculadas a la feria. El local en-
tero, y con una carta que no tiene 
mucho que ver con la de cada día. 
Los responsables del restaurante 
de Albert Adrià cerraron la reser-
va hace un año para cada uno de 
los cuatro días de feria. De ahí que 
fuera imposible pedir una mesa es-
tos días por los conductos habitua-
les de la casa, es decir, por internet, 
donde solo se puede reservar a dos 
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Al salir del congreso...
Cuando la Fira baja la persiana, asistentes de todo el planeta se entregan a cenas y fiestas 
corporativas en restaurantes y locales de moda H Su consumo es muy superior al habitual

33 Paellas para cenar 8 Un grupo de congresistas en una concurrida terraza del Port Vell, anoche. 

JULIO CARBÓ

Las grandes 
empresas no 
escatiman en 
ágapes y salidas 
hasta altas horas

«Son grupos muy top y pagan muy 
bien, piden exclusividad y no tie-
nen problemas en pedir vinazos, 
de manera que podemos elaborar 
platos aún más sofisticados». 
 Pueden dar fe de ello los respon-
sables de Lasarte, cuya espectacu-
lar sala acristalada sobre la cocina, 
única en España, está vendida des-
de hace meses. Poco importa que 
el cubierto cueste 400 euros. Y los 
clientes del MWC son temprane-
ros (suelen comenzar a cenar a las 
ocho como tarde) y repetidores. 
 Y si los restaurantes más elitis-
tas hacen el agosto en marzo, sobre 
todo con grandes reservas corpora-
tivas, otros muchos delegados que 
van en grupos menores o por libre 
toman también locales más popu-
lares y de tapeo, sobre todo en el 
Eixample, llegando a triplicar con 
su consumo la factura media, seña-
lan en el Gremi de Restauració.
 En especial triunfan los estable-
cimientos que ofrecen cena, copas
y baile, todo en uno. Opium es uno 
de los destinos estrella, el lunes ya 
se llenó, pero ayer tenían una ex-
clusividad para 800 personas, con 
una cena cóctel especial (catalán 
e internacional) preparada por su 

chef, Billy Baroja. Luego se fundie-
ron con el resto de clientela a par-
tir de medianoche y hasta el cie-
rre, con especial demanda de me-
sas VIP. En la misma zona, a pie de 
playa, el restaurante y club Carpe 
Diem tenía cientos de reservas (al 
completo, como sus privados) y sus 
mejores lounges tenían un consu-
mo mínimo de 2.000 euros.
 Hasta las coctelerías de siem-
pre, como Ideal, han notado el des-
embarco en forma de whiskies de 
reserva a destajo, sobre todo con 
clientela asiática, ya desde el fin de 
semana.  Por no hablar de los que 
tras la feria toman los bares y coc-
telerías de los mejores hoteles, co-
mo el Bankers del Mandarin Orien-
tal o la barra del Majestic. En este, 
además, miman a estos clientes ca-
da tarde  con una copa de cava gra-
tis y descuentos para volver de va-
caciones y con más calma. H33 Un clásico 8 Cena de la firma Amadeus Capital en el Set Portes.

meses vista. «Son actos privados y 
hacemos cosas especiales», reve-
la Juan Carlos Iglesias, socio con los 
hermanos Albert y Ferran Adrià del 
local del Paral·lel.

Trabajando el día de fiesta

Javier Torres, chef de Dos Cielos (una 
estrella Michelin) junto con su her-
mano gemelo, Sergio, se expresa en 
la misma línea. La pareja, que pre-
paró el domingo la cena inaugural 
de la feria en el palacio de Pedralbes 
con el rey Felipe y otras 170 persona-
lidades entre políticos y líderes de 
las empresas del sector,  hablan de 
«locura». «Estamos full desde el pri-
mero al último día. Han venido los di-
rectivos de Sony, y les cerramos el 
restaurante para ellos el lunes, que 
es el día que normalmente hacemos 
fiesta. Esta noche [por ayer] han ve-
nido los de Samsung... Y así hasta el 
jueves». Javier Torres destaca el po-
der adquisitivo de estos directivos: 


